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SODALI YUFKA BOREGI

6 adet yufka

2 sise soda (maden suyu)

3 adet yumurta

1 su barda@i margarin (eritilmis-sogutulmus)

2 su bardagi rende beyaz peynir veya lor peyniri
1 demet maydanoz (¢ok ince kiyllmig)

Oncelikle yaglanmis bir firin tepsisine 1 kat yufkayi burusturarak serelim. Uzerine eritilmis margarinden 1 yemek
kasig kadar gezdirelim. Tekrar yufka serelim. Tekrar yag gezdirelim. Ortadaki yufkanin Gzerine ezilmis beyaz
peynirle karstirdigimiz maydanozu serpistirelim. Diger yufkalari da aralarini yaglayarak tepsiye serelim. Keskin
bir bicak yardimiyla yufkayi kare kare dilimleyelim. Derin bir kasenin i¢cinde yumurtalar ¢irpip, soda ya da maden
suyunu Uizerine ekleyelim. Simdi yumurtali soda karigsimini boregin Gizerine gezdirip, en az yarim saat bekletelim.
Sonra da bdregimizi 10 dakika 6nceden isitilmis 175 dereceli firinda alti ve Ustli pembelesene dek en az 25
dakika kizartalim. Sonra da béregimizi sicak sicak servis yapalim.

ML® Gazh Borek icin tiklayin
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