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SODALI BOREK

https://www.hurrivet.com.tr

4 adet taze yufka

1 kase beyaz peynir

1 sise maden suyu

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 avug¢ maydanoz

Uzeri icin:

1 yemek kasigi ¢corekotu

Derin bir kaseye sut ve yumurta aki ilave edip karistiriyoruz. Gzerine maden suyu ekleyip karistirmaya devam
ediyoruz.BlyUk borcamin altini yaglayip yufkayi kirigik sekilde yerlegtiriyoruz. sostan bir kepge alip islatiyoruz.
Ardindan GUstine yeniden yufka koyuyuoruz. Tekrar islatip peyniri ufalayarak koyuyoruz. Uzerine ince kiyllmig
maydanoz koyuyoruz.

Uzerine yeniden yufka sos, tekrar yufka olarak kapatiyoruz. En lste sos dokiip ayirdigimiz yumurta sarisini
sUrip ¢orek otu serperek firina gdénderiyoruz. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:171544 « adi:Sodali Bérek » gonderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:02.04.2025 - 02:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sodali-yufka-boregi-vt4815
https://www.hurriyet.com.tr
http://www.tcpdf.org

