Banu Atabay In Iezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI SODALI BOREK

Sos igin bir kapta sit, sivi yag, yumurta ve maden suyunu karistirin. 1 adet yufkay! yaglanmis firin kabinin igine,
kenarlari disariya sarkacak sekilde serin. Uzerine sodali sostan birka¢ kasik gezdirin. 1 adet yufkayr iri
pargalara ayirip iizerine yerlestirin. Yeniden sos gezdirin. ig malzeme igin peyniri ¢catalla ezin ve ince kiyilmig
maydanoz, tuz ve karabiberle karistirin. i¢ malzemenin tamamini yufkanin iizerine yayin. Uzerine iri parcalara
ayirdiginiz 3'ncii yufkay! yerlestirip sos gezdirin. Firin kabinin kenarlarindan sarkan yufkayi boregin tzerine
kapatin. Kalan sosu sirtin. Béregin tizerine ¢atalla delikler agin. Susam ve ¢orek otu serpin. Onceden isitilmig
180 derece firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisin.
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