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SODALI BOREK

1 kg yufka (5 adet)
150 gr erimis tereyagi
2 adet yumurta

1 sise maden suyu

1 su bardag st
Beyaz peynir
Maydonoz

Firin tepsinizi yaglayin. Yufkalardan bir tanesini ayirin. Diger yufkalar ikiye bolin. Yufkalarin yarisini arasina
hicbir sey koymadan tepsiye tersli-diizIU dizin. Ustline ezilmis beyaz peynir ve maydanoz koyun. Kalan yarim
yufkalari da Ustiine serin. Ayirmis oldugunuz batiin olan yufkayi tepsinin Gzerine serin, kenarlardan sarkan
kisimlarini ice katlayarak en Ust katmanin diiz parga olmasini saglayin. Béregi bigak yardimiyla dilimleyin. Bir
tavada tereyagini eritin. Uzerine maden suyunu, sttl ve yumurtay ekleyip ¢irpin. Dilimlenmis bdreklerin Gzerine
gezdirin. Tepsiyi en az 30 dakika oda sicakliginda beklettikten sonra 200 derecede pisirin.

Not: Yufkalar bekledikge harci gekiyor ve nefis bir borek ortaya ¢ikiyor. Béregin harcini bir gece 6nceden dokip
Uzerini streg filmle kapatip dolaba koyarsaniz, ertesi giin sadece firina sirmesi kalir.
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