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SODALI YAS PASTA

Keki icin:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardadi soda

1 paket kabartma tozu
1.5 su bardagi un
Kremasi icin:

1 yemek kasigi margarin
2 su bardagi sut

1 yemek kasigi nisasta
Yarim yemek kasigi un
1 su bardag seker

1 yemek kasigi kakao
Sislemek icin:
Antepfistigi

Once yumurtalarin beyazini ve sarisini ayirip yumurta beyazlarini kdpiirene kadar mikerla girpiyoruz, yumurta
sarilarina da sekeri koyup onuda seker eriyene kadar ¢irpryoruz, sonra her ikisini de karistirip sodasini da ilave
edip tekrar karistiriyoruz, yavas yavas ununu da koyup bu sefer karistirmak icin ¢irpma telimizi kullaniyoruz, en
son kabartma tozunu ilave dip onuda iyice yedirip yas pasta kekimizi tepsimize doékip 170 derecede pisiriyoruz.
Kremasi i¢in, nisastayi unu sekeri, margarini ve kakaoyu bir tencereye alip tGzerine stitimuizui de dokip
kaynayincaya kadar karistirarak pisiriyoruz biraz sogumaya birakiyoruz.

Pisen kekimizi tepsimizden gikarip arasini agip kremamizdan bolca strliyoruz sonra Uzerini kapatip kremamizi
tekrar her tarafini ve yanlarini kapatacak sekilde surtyoruz antepfistigiyla da sisleyip buzdolabinda 1-2 saat
bekletiyoruz sonra istedigimiz sekilde kesip servis yapiyoruz.
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