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SODALI SOS

3 yemek kasigi seker

1 cay kasigi dévilmuis karanfil
1 yemek kasigdi tuz

acl kirmizibiber

1 su bardagi maden suyu

2 parc¢a buz

1 limon kabugdu rendesi

1/2 su bardagi aycicegi yagi

1 adet ince kiyilmig sogan

Sekeri karanfilleri, tuz ve aci kirmizibiberi karistirin, buz parcalarini ve rendelenmis limon kabugunu ilave edin.
Yavas yavas maden suyunun yarisini katin. Strekli karistirarak aycicegi yagini ekleyin. Maden suyunun geri
kalanini ve sodani ilave edin. Kapagi sikica kapanan bir kavanoza bosaltin. Bir gece oda isisinda tutup ertesi
sabah buzdolabina koyun. Sosunuz uzun sire dayanir. Kullanmadan 6nce kavanozu iyice ¢alkalayin.
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