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SODALI POGACA

3 kasik yogurt

1 paket yas maya

1 sise soda

5 tath kasigi un

2 adet yumurta (1 yumurtanin sarisi ayrilacak)
250 gr margarin

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Yeteri kadar tuz

Ic malzemesi:

Istenilen miktarda beyaz peynir
Yarim kase maydanoz

Tdm malzeme un hari¢ karistinlir. Sonra azar azar un ilave edilerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yapilir. Hamur Gstd Ortilerek 1 saat kadar mayalanmaya birakilir. Mayasi gelen hamurdan ceviz biyukliginda
parcalar koparilir, hafifce yassiltilir. Ic malzemesi konularak kapatilir ve yaglanmis tepsiye dizilir.Uzerine
yumurta sarisi surtlir ve 15 dakika bekletilir.Sonra da 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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