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SODALI POGACA

250 gram margarin veya tereyadi ( oda sicakliginda yumugamis)
1 cay bardagi sivi yag
1 sise maden suyu

3 yemek kasigi seker
3 yemek kasigi yogurt
1 paket instant maya
1 tath kasidi tuz

4,5 su bardagi un

Ici icin;

Peynir

Uzerine;

Yumurta sarisi

Yogurma kabina tim sivi malzemeleri alip karigtiralim.

Tuz, maya ve un ilave edip yumusak bir hamur yoguralim.

Mandalina buytklidinde bezeler yapip elimizle hafif agalim.

Peynir koyup kapatalim.

Yagl kagit serdigimiz tepsiye dizip tepsiyi stre¢ filmle kapatip buzdolabina kaldiralim.

Sabaha kadar bu sekilde bekletelim.

Dolaptan ¢ikarip 10-15 dakika bekledikten sonra Uzerine yumurta sarisi stirip 200 derece isitigimiz firnda
kizarincaya kadar pisirelim.
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