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SODALI POGACA

1 paket kuru maya

3 yemek kasigi toz seker
1 su bardagi sivi yag

1 sise soda

1 su bardag st

3 cay kasigi tuz

1 tane yumurta beyazi
6,5 su bardagi un

1 tane yumurta sarisi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 yemek kasigi susam

Oncelikle derin bir kaba kuru mayayi ve toz sekeri ilave edin. Ardindan lizerine ilik siitii ekleyin var maya eriyene
kadar karistirin. Daha sonra Uzerine soday, sivi yadi ve yumurtanin beyazini da ilave edin.

Unu azar azar olacak sekilde yavasga ilave edin. Bu sirada tuzu da ekleyerek yogurmaya baslayin.
Pogacanizin hamuru ele yapismayacak yumusak bir kivamda olmalidir. Kabi streg filmle sarin ve 1 saat
boyunca mayalanmaya birakin.

Sire sonunda firin tepsisine pisirme kagidi agin. Hamurdan mandalina biyUkliglnde olacak sekilde pargalar
koparin ve yuvarlayin.

Pisirme kagidi agtiginiz firin tepsisine yuvarladiginiz hamurlari dizin. Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi ve
zeytinyadi karigimini stiriin. Ardindan susam serpigtirin.

Firnni dnceden 180 derecede 1sitin. Isinan firina pogaca tepsisini verin ve Uzerleri kizarincaya dek 25 dakika
kadar pigirin.
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