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MADEN SULU POGACA

1 sise maden suyu

1 su bardagi sivi yag
1,5 su bardagi st

1 paket maya

1,5-2 yemek kagsigi seker
Un

Tuz

Yumurta sarisi

Harci igin;

Beyaz peynir
Maydanoz

Mayanin kabarmasi igin bir kaba alip toz seker ve sutu ekleyip bekletin.

Kaba sonrasinda sivi yad, maden suyu ve tuz ilave edin.

Alabildigi kadar unu azar azar ekleyerek yogurun. Kivami elinize yapismamasindan anlayabilirsiniz.

Hamuru yodurduktan sonra parc¢alar koparip igerisine peynir ve maydanozdah hazirladiginiz i¢ harci koyun.
Tercihen bagka malzemeler de kullanabilirsiniz harg igin.

Hazirladiiniz pogagalari birbirine degdirmeden firin tepsisine yerlestirin ve mayalanmasi igin en az yarim saat
bekletin.

Pogacalarin Gizerine yumurta sarisi sUrip tercihen ¢orekotu serptikten sonra 6nceden 190 dereceye Isitiimig
firnda pisirin.
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