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SODALI PIRASALI BOREK

Posta Gazetesi

4 adet yufka

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 su barda@ soda

2 adet yumurta

Igi igin:

4 corba kasIg! zeytinyad!
5 adet pirasa

1 su bardag lor peynir
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Dogranmis pirasalari zeytinyaginda kavurun. Pirasalar iyice yumU§ad|ktan sonra, dogranmig maydanoz ve lor
peynirini ekleyerek karistirin. Ayri bir kasede, yogurt, sivi yag ve yumurtayi ¢irpin. Yaglanmus firin tepsinize
yufkayi serin. Uzerine hazirladiginiz yogurtlu sosu sriin, ikinci yufkayi digerinin izerine yerlestirin, yine sos
siiriin ve pirasalarin tamamini yerlestirin. Ugtincl yufkay! pirasalarin tizerine koyun, sos dokiin, sonuncu yufkay
da en Uste yerlestirerek, kalan sosu dékiin. Sodayi da boreginizin (izerine dokerek, 170 derecede isitiimig
firnda, altin rengini alana dek pisgirin.
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