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SODALI KUS UZUMLU KEK

1 adet yumurta

1 sise maden suyu

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 avug kus Gzimd

1 avug keten tohumu
50 gram margarin

Toz sekerle yumurtay! ¢irpiciyla biraz karistirm. Maden suyuyla margarini ekleyip karistirin. Un, kabartma tozu,
vanilya karisimini da ekleyerek ilave edin, kus Gzimu ve keten tohumunu ekleyip tahta kasikla karistirarak iyice
karstirin. Hamuru yaglanmis kek kalibina dékin, dnceden isitilmig firinda 180 derecede pisirin. llik olarak servis

yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 14.08.2023
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