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SODALI KOL BOREGI

3 adet yufka

1 adet kabak

100 gr beyaz peynir
1/2 demet dereotu

1 cay bardagi siviyag
1 sise soda

1 adet yumurta

Rendelenmis kabak, ezilmig peynir ve kiyilmis dereotunu karistirin. Bagka bir kapta sodayi, yumurtayi ve sivi
yagi iyice ¢irpin. Yufkalardan ikisini firin tepsisine burugturarak, tepsinin tamamini kaplayacak sekilde yerlestirin.
Uzerine kabakli harci, her tarafa dagilacak sekilde koyun. Uzerine kalan yufkayi, yine burugturarak yerlestirin.
Son olarak sodali karigimi Uzerine gezdirin. 200 derece firinda, lizeri pembelesene kadar pisirin.
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