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SODALI KOFTE (BURSA)

300 gram kiyma

Yarim adet kuru sodan

Yarim tatli kagigi tuz

Bir cay kasi§i kadar; kimyon, toz biber, karabiber, kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi kadar galeta unu

Yarim ¢ay bardagi sade soda

Bir gtin dolapta bekletmeniz kéftenizin lezzetini artirir.

Bu ylUzden koéfte yemegi yaptiginizda énceki ginden basglayin.
Bir kabin icine kiymayi ve sodani rendeden gegirerek koyun.
Soda hari¢ tim malzemeleri koyun.

lyice yogdurun.

Ardindan stregleyip dolaba koyun.

Ertesi gln igine soda d6kip yeniden yogurun ve sekil verin.
Tavay! yagla doldurun koéfteleri tek tek kizartin.

Yag ceken kagida koyun.
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