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SODALI KEK

https://www.elele.com.tr
3 yumurta

1.5 ¢ay bardagi toz seker
80 g tereyadi

1 sise soda

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
3.5 ¢ay bardagi un

Yumurta ve toz sekeri genis bir karistirma kabina alin. Seker tamamen eriyinceye kadar bir mikser yardimiyla
¢irpin. Eritip soguttugunuz tereyadi ve sodayi ilave edip 3-4 dakika daha ¢irpin. Ayri bir kapta karigtirdiginiz
kabartma tozu, vanilya ve unu ilave edip purtzsiz bir kivam elde edinceye kadar bir spatula yardimiyla
karistirin. Harci hafif yagladiginiz bir kek kalibina aktarip énceden isitilmis 170 derece firinda 40-45 dakika
pisirin.
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