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SODALI KEK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta
1.5 çay bardağı toz şeker
80 g tereyağı
1 şişe soda
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
3.5 çay bardağı un

Yumurta ve toz şekeri geniş bir karıştırma kabına alın. Şeker tamamen eriyinceye kadar bir mikser yardımıyla
çırpın. Eritip soğuttuğunuz tereyağı ve sodayı ilave edip 3-4 dakika daha çırpın. Ayrı bir kapta karıştırdığınız
kabartma tozu, vanilya ve unu ilave edip pürüzsüz bir kıvam elde edinceye kadar bir spatula yardımıyla
karıştırın. Harcı hafif yağladığınız bir kek kalıbına aktarıp önceden ısıtılmış 170 derece fırında 40-45 dakika
pişirin.

© lezzetler.com tarif no:128788 • adı:Sodalı Kek • gönderen:diren • indirme tarihi:04.04.2025 - 14:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sodali-kek-vt55173
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sodali-kek-128788.jpg
http://www.tcpdf.org

