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SODALI CINEKOP

1 kilo ¢inekop

1 sogan

1 limon

1 tatl kasidi tane karabiber
2 defne yapragi

1 bardak maden suyu

tuz

su.

Bir tencereye sirasiyla dogranmis sogani, dilimlenmigs limonu baliklari, karabiber tanelerini ve ufalayarak defne
yapraklarini serin Ustune maden suyunu dokup birsaatdinlendirdikten sonra yarim bardak tuzlu su ekleyip orta
hararetteki ateste kaynamaya birakin Kaynamaya bagsladiktan on dakika sonra atesten alin.
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