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SODALI BOREK

4 Adet Yufka

1.5 Gay Bardag Siviyag
4 Adet Yumurta

1 Adet Maden Sodasi

1 Kase Beyaz Peynir
1/2 Demet Maydanoz
1/2 Demet Dereotu

Beyaz peyniri ufalayalim, incecik kiydi§imiz maydanoz ve dereotuyla karigtiralim.

Baska bir kapta yumurtalar kirip ¢irpalim. Yagi ve maden sodasini da ilave edip biraz daha karigtiralim.

Bir tepsiyi yagdlayalim ve yufkalardan birini tepsiye yayalim, kenarlarini sarkitalim. Diger yufkalari dérde bélelim.
Maden sodall karigima batirip tepsiye yayalim, aralarina da peynirli igten koyalim. Yufkalar bitince, tepsinin
kenarlarindan sarkan yufkalari da kapatip kalan maden sodall karisimi Gzerine dokelim. Isitilmig firnda Uzeri
kizarana kadar pigirelim.

Fotograf "banubanu" tarafindan génderildi. 09.11.2015
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