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SODALI BOREK

4 adet yufka

250 gr sert beyaz peynir (i malzeme)

3 adet yumurta

Y2 su bardadi sivi yag

1 sise maden suyu

2 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon
2 demet maydanoz (i¢ malzeme)

1 tath kasidi kirmizi pul biber (i¢ malzeme)

Hazirlanisi

1. Harci icin: Kasede ufaladiginiz beyaz peyniri, kiyilmis maydanozu ve 1 tath kasigi kirmizi pul biberi ilave edip
karigtirin.

2. Yuvarlak finn tepsisini yaglayip icine 1 butln yufkayi kenarlari disarida kalacak sekilde yerlestirin.

3. Kalan 3 adet yufkay Ust Uste koyup ortadan ikiye kesin. Yarim yufkalardan 3 adedini burusturarak harcin
Uzerine yerlestirin. Kenarlarini digarida biraktiginiz yufkayi tepsinin i¢ine dogru diizglince katlayin.

4. Sosu igin: Bir kapta ¢irpilmis yumurtalari, 2 yemek kasi§i Knorr Toz Tavuk Bulyon’u, maden suyunu ve sivi
yagdi ¢irpip béregin Ustiine dékdin.

5. Soslu bdregdi 1 saat buzdolabinda bekleterek 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda Gzeri kizarana kadar
pisirip sicak olarak dilimleyerek servis edin.
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