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SODALI BAYAT EKMEK KÖFTESİ

1 çay bardağı soda
Birkaç dilim bayat ekmek
1 yumurta
2-3 dilim beyaz peynir
1 tutam tuz
Kızartmak için:
Sıvıyağ

Bir kabın içine bayat ekmeklerimizi alalım. Üzerine sodayı boşaltalım ve ekmeklerin yumuşaması için
bekleyelim. Daha sonra yumurta, tuz ve peyniri ekleyelim, tekrar karıştıralım. Bir tavaya sıvıyağ koyup kızdıralım.
Karışımdan kaşıkla alıp elinizle şekil verelim ve kızdırdığımız yağda her iki tarafını kızartalım. Servis tabağına
alarak servis yapalım.
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