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SODALI ACMA

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1 sise soda (maden suyu)
1 paket yas maya

1 cay bardagdi toz seker

1 tutam tuz

Aldigi kadar un

Arasi icin:

150 gram yumusgak margarin
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Susam veya ¢orekotu

Hamur yogurma kabimiza mayayi alalim, Gzerine toz sekerimizi ve sodamizi dékelim. Mayamizi eritelim, daha
sonra diger hamur malzemeleri ekleyelim. 1 yumurtanin sarisini Gzeri i¢in ayiralim. Azar azar un ilave ederek
kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim. Hamurumuzu oda sicakiiginda 45-50 dakika kadar
bekletelim. Mayalanan hamurdan yumurta blyukliginde bezeler alip unlanmig tezgahin Gzerinde uzunlamasina
merdane ile tath tabagi blyukliginde a¢alim. Daha sonra arasina 1 tatl kagigi kadar yumusak margarin surelim
ve hamurumuzu rulo yapalim ve iki ucunu birlestirelim simit sekli verelim. Hamurlarimizi yaglanmis firin tepsinize
yerlestirelim, Gzerlerine yumurta sarisi siirelim. Susam veya ¢orekotu serpelim. Tepside 15-20 dakika kadar
bekletelim ve 6nceden isitilmig 200 derecelik firinda Uzerleri kizarana kadar pigirelim. Firindan ¢ikarip servis
yapalim.
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