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SOBIYET (YOZGAT)

1 kgun

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i aycicek yagi
1 cay kasigi karbonat

1 yemek kasigi sirke
Biraz tuz

Tav yag;

1-1,5t siviyag

750 gr tereyadi veya margarin
Surubu;

3 kg tozseker

Ustlnd gegecek kadar su
1 limon

Acmak igin;

1 kgun

500 gr ev nigastasi
Iciigin:

300-500 gr ceviz igi

Yukaridaki yazilan élgiilerle, kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin. lyice yogurup dzlestirin.Nemli
bir bezin altinda yarim saat bekletin. Sonra hamuru 20 paziya ayirip tekrar yarim saat dinlendirin.

Pazilarin altina ve Ustline bolca nisastall un serperek incecik agin. Yufkalari bir értli Gzerine serin. yufkalari Gst
Uste koyup sekizer santimlik kareler halinde kesin. Ortalarina dévilmuis ceviz koyup Ug¢gen bigiminde kapatin.
Hamurlar 3 tepsiye yerlestirin. Kati yaglari énce eritin ve tortusu dibine ¢ékince baska bir kapta kaynatilan sivi
yagla karistirin. Kaynayan tav yaginin 1/ 3 tGni bir kepgeyle alip tepsinin birine gezdirin. Kalan yagi da diger
tepsilere dokun. Firinda pembe renkte pisirin.

Ug kilo sekerden orta koyulukta bir surup hazirlayin. Soguyan tatllarin Gzerine ilik serbeti gezdirin. Kiyilmis yesil
fistik serpin.
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