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SOBIYET

2/5 Su Bardag@i Un

2 Adet Yumurta

1 Tath Kasigi Tuz

1/5 Su Bardagi Su

1/5 Su Bardagi Nisasta

5 Gorba Kasigi Tereyagi

3 Corba Kasigi Margarin

5 Gorba Kasigi Dévilmis Antep Fistidi

Oncelikle sobiyetin serbetini hazirlayalim. Bunun igin toz seker ve suyu bir tencereye koyup kaynatalim. Limon
suyunu ilave edip ocagdin altini kapatalim ve sogumaya birakalim.

Unu, yumurtalari ve tuzu bir kaba alalim. Su ilave ederek yoguralim ve sert bir hamur elde edelim. Hamuru 7
parcaya bolip beze haline getirelim ve yarim saat dinlenmeye birakalim.

Dinlenmis hamurlari, Gzerine nisasta serperek bir oklava yardimiyla incecik acalim. 7 yufkayi tst Ustl koyup tam
ortasindan ikiye katlayalim. 5-6 cm[2]lik kareler keselim.

Ote yanda siitle irmigi bir tencereye koyup sirekli karigtirarak koyu kivamli bir muhallebi hazirlayalim. Bu irmikli
hargtan birer tatl kagid alarak karelerin bir kenarina koyup kareyi lggen seklinde kapatalim. Tereyagi ve
margarini eritip ggenlerin Uzerine ddkelim. Uggenleri yaglanmig firin tepsisine dizip 6nceden isitilmig 180
derecelik firnda yaklasik yarim saat pigirelim.

Sicak tathnin Gizerine sogumus serbeti gezdirelim. Tatllar serbeti iyice gekince Uizerine dévilmis Antep fistidi
serpelim. Soguyunca servis edelim.
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