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SOBIYET

1 kiloun

5 yumurta

15 gr. tuz

ceyrek limon

800 gr. margarin.
Surubu igin;

2 kilo seker

800 grsu

1 limon suyu

Ici Icin;

yarim kilo sit

60 gr. irmik
cekilmig antepfistigi

Once su ve sekeri kaynatarak (izerine limon suyunu sikin biraz daha kaynatin ocaktan alin sogutun. Unu, tuzu,
limonu margarini ve yumurtalari su ile birlikte normal kivamda yogurun, 15 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru
24 pargaya ayirin, biraz acarak aralarina nigsasta sererek 12 parca hamuru bir kenara alin, ikinci 12 parcgalik
hamuru da ayni sekilde hazirlayip bir kdsede yarim saat dinlendirin. Oklava ile dinlenen Ust Gste hamurlari
beraberce genigletin (nisasta serperek), iki parca hamuru bu sekilde genigletince 7x7 santim 6lglisiinde kareler
kesin. Sit ve irmigi koyu kivamda kaynatin, soguduktan sonra krema torbasina koyun, hamur karelerinin
arasina biraz sikin, Uzerine bir ¢cay kasigi antepfistidi koyup, Uggen katlayin. Uggenleri tepsiye dizin. Eritilmis
800 gr margarini tepsideki sébiyetlerin Gzerine dékin. Tepsiyi firina verip kizarana kadar pisirin. Firndan ¢ikinca
soguk serbeti sicak sdbiyetlere dokiin en az 2 saat sureyle sekeri ¢ektirin.
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