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SOBIYET BOREK

3 adet yufka

1 cay bardagdi erimis tereyag
1 cay bardagi sit

1 corba kasigi siviyag

2 adet sogan

250 gr maydonoz

yarim demet maydonoz

1'er cay kasidi tuz, karabiber

Tereyagi ve s(tl birlikte ¢cirpip kenara alin. ig malzemesi igin, siviyagi bir tavaya alip, ince kiyilmig sogani rengi
donene kadar kavurun. Uzerine kiymayi ekleyin. Suyunu ¢ekince ocaktan alin. Kiyilmis maydanoz, tuz ve
karabiber ekleyip kenara alin. Yufkalarin bir adedini diiz bir zemine yayip, tereyagl sitle islatin. Uzerine ikinci
kati yayin. ikinci yufkayi da islattiktan sonra tizerine tiglinciiy(i koyun. Ust (ite koydugunuz yufkalarin kenarlarini
kare olacak sekilde ortaya dogru katlayin Daha sonra dért kenarini (iggen seklinde) ortaya dogru katlayip zarf
sekline getirin. Ortasina harci koyup, yufkanin kenarlarini yeniden zarf seklinde ortaya dogru katlayin. Boregi
uygun blyuklukteki yaglanmis kare bir firin kabina yerlestirin. Daha sonra her liggen parcayi bicakla ikiye kesip
8 parca elde edin. Kalan tereyagini lizerine gezdirin. Onceden isitilmig 200 derece firinda tizeri kizarana kadar
pisirip servis yapin.
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