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SOBIYET (BAKLAVA YUFKASI)

10 adet baklavalik yufka
Yarnim paket eritilmig tereyagi
Igi igin:

1 kase toz fistik
Muhallebisi igin:

1 su bardag st

3 kaglk irmik

1 paket vanilya

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker
Geyrek limon suyu

Oncelikle serbet malzemelerini tencereye alip kaynamaya birakin.

Muhallebisi i¢in sit ve irmigi koyulasana kadar pisirin en son vanilya ekleyip ocaktan alip sogutun.
Tereyagini eritin. Bir yufka alip firga ile tGzerine tereyagi surin.

Ikinci yufkayi Uzerine kapatin. Bicakla yufkayi kare kare kesin.

Her birinin ortasina 1 kasik muhallebi ve toz fistik serpip U¢gen seklinde katlayin.

Ug kismi digerinin altinda kalacak gekilde tepsiye dizin.

lyice kizarana kadar firinda pigirin.

Tatl sicak serbet Ilik iken yavas yavag dokun.

Serbeti gektikten sonra fistik ile slisleyerek servis edin.
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