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SMASH BURGER

https://www.cumhuriyet.com.tr

400 gram dana kiyma (%20 yagl)

Tuz ve karabiber

2 yemek kasigi tereyagi veya sivi yag

Cheddar peyniri dilimleri

4 adet hamburger ekmegi

Marul, domates dilimleri, sogan dilimleri, tursu (istege gore)
Sos igin:

Mayonez, ketgap ve hardal karigimi

Kiymay! 4 esit pargaya ayirarak yuvarlayin. Ki¢Uk toplar seklinde hazirlayin, fazla yogurmamaya 6zen gdsterin
ki etin dokusu bozulmasin.

Doékim tava veya izgarayi yiksek ateste iyice isitin. Tava ¢ok sicak olmali, bu sayede koéfteyi ezdiginizde digl
citirlagir.

Et toplarini tavaya koyun ve spatula veya burger presi yardimiyla Gzerine bastirarak ince bir kdfte haline getirin.
Tuz ve karabiber serpin.

Koftenin bir yizi kizardiginda, tizerine cheddar peyniri koyun ve birkag saniye daha pisirin.

Hamburger ekmeklerini de tavada hafifge kizartarak isitin. Bu adim, ekmeklerin daha lezzetli oimasini saglar.
Ekmeklerin alt kismina sos karigimini sdiriin. Uzerine kéfteyi, ardindan peynir, marul, domates, sodan veya tursu
gibi malzemeleri ekleyin.

Ust ekmegi kapatin ve burgeri hafifce bastirin.

Sicak ve ¢itir smash burgeriniz artik hazir! Yaninda patates kizartmasi ve soguk bir igecekle servis edebilirsiniz.
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