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SLATKA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 yemek kagsigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kasigi tereyagi

1 ¢ay kagigi vanilin veya vanilya 6z

Uzeri icin dévilms findik veya ceviz (istege bagh)
Targin (istege bagl)

Seker ve sUtl kaynatin. Orta boy bir tencerede siitii ve toz sekeri karistirarak orta ateste kaynatin.

Un ve nigastayi ekleyin. Ayri bir kapta un ve nisastayi biraz sitle acarak purtizsiiz bir kivam elde edin. Kaynayan
sUte azar azar ekleyerek surekli karigtirin.

Kivam alana kadar pigirin. Karisim koyulasana kadar kisik ateste sirekli karigtirarak pigirin.

Tereyagi ve vanilyayi ekleyin. Ocaktan almadan énce tereyagdini ve vanilyayi ekleyerek iyice karigtirin.
Sogumaya birakin. Karigimi kaselere dékiin ve oda sicakliginda sogumaya birakin. Daha sonra buzdolabinda en
az 2 saat dinlendirin.

Servis edin. Uzerine dévilmus findik, ceviz veya targin serpistirerek servis yapin.
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