Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SLANTSE COREGI (HASKOY)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

Un -1 kg

1 paket maya

500 ml st (yogurt da olabilir)
3 yumurta + 1 yumurta aki
50 ml aygicegi yagi

1 corba kasigi tuz

2 corba kasig! seker
Yaglamak igin:

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi yogdurt

1 corba kasi aygicegdi yad

Yukarida siralanan Urinlerle orta yumusaklikta hamur yogrulur. Kabarmasi i¢in yaklasik 1 saat beklenir.

Top halinde 10 adet esit parcaya bdélindr. Bunlarin dérdiinden blyuk ¢ini blyukligunde yufka agllir, aygicegi
yagdi ile yaglanir ve bir tepsi icine Ust Uste dizilirler.

Bu sekilde olusan daire 8 liggene kesilir; fakat sadece i¢ tarafindan, dairenin dis tarafi bitiin kalmahdir.

Her bir G¢genin orta yerinde yarik agilir ve G¢genin ucu bu yariktan ortadan kenara dogru olmak tzere gegirilir.
Diger dort yufka da bu sekilde yapilir, faka bu defa daire sonuna kadar kesilir Her tiggenin orta yerinde yarik
aclilir ve tggenin ucu ayni sekilde gegirilir.

Alt yapraklara gore satrang tahtasi seklinde dizilirler. Dokuzuncu hamur topu ¢éreg@in orta yerine yerlegtirilir.
Onuncu toptan seritler yapilir ve ortadaki top tizerine 6rillrler.

Gorek yaklasik 40 dakikada kabarir, lizerine yumurta sarisi sUrilir ve dnceden 180° derecede kizgin firinda

pisirilir.
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