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SLALOM PISTI

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

4 yumurta

1 cay bardagi su

3 yemek kasi@i sivi yag

25 g Dr. Oetker Kakao

1,5 su bardagi ¢ekirdeksiz visne
Krema:

1 poset Dr. Oetker Vanilyall Puding
2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Uzeri igin:

0,5 su bardagi Hindistan cevizi rendesi
Kalip:

Dikdoértgen kalip (30x33 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su, sivi yag, kakao ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile dnce disuk, sonra yiksek
devirde toplam 5 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerine vigneleri siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firindan alin ve sogumaya birakin. Spatula yardimi ile pandispanyayi kalibindan ayirin.

Pudingi 2,5 su bardag sit ile 2-3 dakika kaynatarak pisirin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun. Oda
sicakligina geldiginde buzdolabina koyun ve 15-20 dakika bekletin. Krem gantiyi 1 su bardagdi soguk sit ile 2-3
dakika girpin. Uzerine pudingi de ilave edip 1-2 dakika daha girpin. Bu karigimi soguttugunuz pandispanyanin
Uizerine alin ve yemek kagiginin ters tarafi ile gukurlar olusturun. Uzerine Hindistan cevizini serpin. Buzdolabinda
2-3 saat bekletin.

Servisten dnce kartondan minik bayraklar kesip kirdanlara yapistirin ve pastanin tzerine batirin.
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