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SLADKO DINYA KORA

https://pomatsite.bl .com.tr

Kalin karpuz kabugu

1 kg. Seker

2 kg. S6nmus kireg

1 su bardag Karanfil

1 ¢orba kasigi Limon tuzu
1 paket Limon

1 adet Serbet boyasi

1 cay kasig

Karpuz kabugunun iginin kirmizi kismi, diginin yesil kismi kalmayincaya kadar soyulur. 3 - 4 cm. ¢apinda
karelere bolunir. Isterseniz arzu ettiginiz sekli vererek de bélebilirsiniz. Sénmis kire¢ sulandirilir, igine kesilen
karpuz kabuklari atilip 15-20 dakika bekletilir. Kiregli sudan ¢ikarilan karpuz kabuklari bol suda iyice yikanir. Bir
tencereye su konup icinde yikadiimiz kabuklar haglanir. Kabuklar yumusayincaya, ¢ataldandisinceye kadar
iyice kaynatilir. Tencere atesten indirilip karpuz kabuklari iginden alinip sizulir. Bir bagka tencerenin igine
konan haglanmig kabuklarin Gzerine karanfil ve toz seker konulup 6rtilir. Boylece 8 - 10 saat bekletilir. Bekleme
suresi bitince orta hararetli ates Uzerinde kabuklar kaynatilir. Kaynamaya baslayinca igine limon tuzu, limon
suyu ve serbet boyasi ilave edilir. Regel kivama gelince kdpUkleri alinip kavanozlara konur. Soguyunca
kavanozlarin agzi kapatilir.
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