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SKON

125 gr margarin

1 su bardag st

1 cay bardagi su

2 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kuru maya

1 cay kasiginin yarisi tuz

3 su bardagi un

Kabimiza 1 su barda@i pudra sekeri, suyu, mayayi koyup karistiriyoruz. Sitd, erittigimiz margarini, tuzu ve unu
ekliyoruz. Un az gelirse kulak memesi kivamina gelene kadar un ekleyip yoguruyoruz. Mayalanmasi i¢in 35
40 dakika bekliyoruz. Mayalanan hamuru merdaneyle 1 cm kaliniginda agiyoruz. Daha sonra su bardaginin
agziyla hamura bastirip kesilen pargay! yaglanmig firin tepsisine diziyoruz. Istenirse hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparilarak da tepsiye dizilebilir. Isitiimig firnda 200 derecede pisiriyoruz. Uzerinin
pembelesmesiyle ¢ikarip sicakken kalan pudra sekerini Gizerine eliyoruz.
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