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SKON

2 Su Bardagina Yakin Un
Bir Tutam Tuz

50 gr. Margarin

1.5 Corba Kasigi Toz Seker
8 Corba Kagidi Sut
Sislemek icin:

Krema

Gilek

Unu eleyin. Elediginiz unun igine tuz ve oda sicakligindaki margarini katin. Malzemeyi yogurmaya baglayin.
Ardindan sekeri ekleyin. Biraz daha karigtirip stitl ekleyin. lyice yogurdugunuz hamuru hafifge unlanmig diiz bir
zemine alin. Merdane yardimiyla 2 cm kaliniginda agin. Gay bardagi yardimiyla 12 adet yuvarlak kesin.
Uzerlerine firga yardimiyla stt stirtin. Yaglanmis firin tepsisine siralayin. Firinin orta rafina koyup, 180 derecede
altin rengi oluncaya dek pisirin. Firindan gikarip enlemesine ikiye kesin. Sogumaya birakin. Arasina krema
sirin. Ikiye bélinmds cilekleri yerlestirip, servis yapin.
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