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SIYEZ BULGURU PILAVI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardag siyez bulguru

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 adet rendelenmis domates
1 dis sarimsak

2 su bardagi su

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasid! karabiber

Oncelikle siyez bulgurunu sicak suda bekletin ve kalan suyu siiziin. Pilav tenceresine zeytinyadini ve sarimsagi
ekleyip kavurun. Rendelenmis domatesleri ekleyin. Stiziilen bulgurlari ilave edin. Tuzu ve baharatlari ekleyin. En
son suyunu ilave edip, kisik ateste pisirmeye birakin. Suyunu gektikten sonra dinlenmeye bikarin.
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