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SIYAH ZEYTINLI SPAGETTI (ITALYA)

4 kisilik

Yarim ¢ay bardagi balik suyu

1 cay bardagi krema

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kasigi tane karabiber
1 cay kasigdi oyster sos

1 ¢corba kasigi un

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 ¢prba kasigi siyah zeytin

1 paket s_agetti

2 yaprak feslegen

1,5 su bardadi parmesan peyniri

Tavaya balik suyu, krema, tuz, tane karabiber ve oyster sosu koyup, kaynatin. Un ile zeytinyagini karigtirip, sosu
baglayin ve stzdirtn. Diger bir tavada ince kiylmis sogan ve sarimsagi zeytinyaginda kavurun. Hazirlanan unlu
sostan ilave edin. File dogranmis siyah zeytinleri de ekleyin. Orta dirilikte haslanmig spagettiyi sos icine koyup,
karstinn. Gukur tabaga alarak Uzerine bir dal feslegen koyun. Yaninda parmesan peyniri ile servis yapin.

Not: Oyster sos, soya sosuna benzeyen bir sostur. Blyik marketlerde bulabilirsiniz.
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