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SIYAH ZEYTINLI HINDI

2 kisilik Gerekli malzeme:
Yarim kg kusbas! hindi

4 corba kasigi zeytinyagi
1 ¢corba kasigi tereyag

2 dis sarimsak Taze kekik
1 adet kii¢ik sari biber

1 blyUk kurusogan

1 su bardagi su

12 adet siyah zeytin
Kirmizi pul biber

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Hindi etini yikayip kagit pegete Uzerine alin. Tereyagdi ve zeytinyagini tencerede eritin. Sarimsak ve kekigi ilave
edip 1-2 dakika cevirin. Suyu stizlimis etleri ekleyip rengi degisene kadar kisik ateste sote edin.

Dogranmis sodan ve baharati ekleyerek atesi kuvetlendirin. Su ekleyin ve kisik ateste etler yumusayana kadar
yaklasik 1 saat pisirin. Ocaktan almadan 5 dakika 6nce ki¢uk dogranmis biberi ekleyin.

Servis yapmadan 5 dakika énce ¢ekirdegi alinmig siyah zeytinleri ilave edip harmanlayin. Arzu ederseniz
kiyilmig maydanozla susleyerek servis yapin.
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