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SIYAH ZEYTIN

Siyah zeytinler, yesil zeytinlere kiyasla daha ge¢ toplanir.

Siyah zeytinleri kurma agsamasinda da ilk olarak zeytinler iyice temizlenir.

Ezik ve yumugak olanlar atilir, saplari ve yapraklari da ayiklanir.

Akabinde agzi dar bir kabin icerisine zeytinler doldurulur. Bunun icin bagka bir islem yapmaya gerek yoktur.
Olgli de vermek gerekirse, 4 kilogram zeytin igin 5 litrelik su bidonu kullanilabilir.

Uzerine 1 cay bardag sirke ve 1 gay bardagi kaya tuzu eklenir. Bidonun adzi sikica kapatilir ve iyice sallanir.
Sunu hemen sdyleyelim, sallama islemini ginde 2-3 kez tekrarlamalisiniz. Ta ki, zeytinler olana kadar.

Siyah zeytin i¢in olma suresi yaklagik 2 ay kadardir. Bu sire zarfinda tuz erir ve zeytinlerin igine isler. Bu 2 aylik
slirecin sonunda zeytinlerinizi yiyebilirsiniz.
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