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SIYAH ZEYTIN SALAMURASI

Olgunlagsmaya yiz tutmus, renkleri koyu kirmizi ile siyah arasi zeytinlerle yapilir.

Yapimi:

Zeytinler tartilir, yikanir ve ayiklanir. Yikanan zeytinlerin suyu stzdurdlir. Her 1 kilo zeytin i¢in 1/2 kilo orta irilikte
kaya tuzu hesap edilmek suretiyle, zeytinler, bir tahta figinin iginde tuzla iyice karigtirilir, sonra sele veya
sepetlere aktarilir. Uzerlerine bir parmak kalini§inda tuz serilir. 1 hafta gegince, tuzlu zeytinler bagka bir sele
veya sepete aktarilip karnstirildiktan sonra tekrar eski kaplarina doldurulur. Bu aktarip karigtirma her 3 giinde bir
yapiimak sartiyla 30-35 glin sirer ve bdylece zeytinlerin ihti-marlarini tamamlayip tatlanmalari saglanir. Bundan
sonra zeytinler, fazla tuzlarini atabilmeleri igin kalburdan gegirilir, bir sepete konularak, kaynamakta olan suya
hizla daldinp ¢ikarilir. Zeytinler, suyu stizildikten sonra, kurumalari icin 1 gece kendi haline birakilir. Ertesi gin
zeytinler blyUk bir kaba konur ve Uzerlerine bir parca zeytinyagdi gezdirilir. Batlin zeytinler, yagdla-nabilmeleri igin
elle karistirilir. Her 10 kilo zeytin igin 1 kilo ince tuz hesap edilerek, zeytinler tuzlanip iyice karnstirlir ve kaplara
yerlestirilir. Kaplar, serince bir yerde saklanir.

ML® Yesil Zeytin Salamurasi icin tiklayin
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