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SIYAH ZEYTIN EZMELI KURABIYE

4 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi sirke

250 gram oda sicakliginda margarin
2 adet yumurta

3 ¢corba kasiJi siyah zeytin ezmesi

Yogdurma kabina un, tuz ve kabartma tozunu alip, ortasini havuz seklinde agin. Sirke, margarin ve yumurtayi
katip, yodurun. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin. Hamuru iki esit parcaya ayirin.
Bir par¢ga hamura siyah zeytin ezmesi ilave edip, yogurun. Sade ve zeytin ezmeli hamurlari ayri ayri streg filme
sarip, buzdolabinda 20-25 dakika dinlendirin. Daha sonra hamurlari diiz bir zeminde yarim parmak kalinliginda
acin. Gay bardaginin agiz kismiyla yuvarlaklar kesin. Iki sade, iki zeytin ezmeli hamuru, uclar hafifce birbirine
degecek ve bir sade, bir zeytin ezmeli olacak sekilde an yana dizip rulo yapin. Ruloyu ortadan ikiye kesin ve
kesilen kisim alta gelecek gekilde yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Diger hamurlar da ayni gekilde
hazirlayin. Onceden isitiimig 180 derece firinda Uzerleri hafif pembelesene kadar pisirin.
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