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SIYAH UZUMLU PIZZA

Kullanilacak malzeme: 750 gr taze siyah tatli Gzim, 6 kahve fincani un, 2 kahve fincani tozseker, 75 gr tereyagi,
20 gr maya, 150 gr erik marmelati, 2 yumurta, yeteri kadar sit ve tuz.

Yapiligi: Sert ve tatli siyah 4zUm taneleri, ezilmeden teker teker salkimindan ayrilir. Her biri gok keskin bir
bigakla ortadan ikiye ayrilip gekirdekleri gikarilir. Iri bir pizza kalibi iyice yagda bulanir, sonra hafifge unlanir. Maya
bir fincan ilik sittin i¢inde eritilir. Un ¢gok blyUk toprak veya porselen bir kaba bosaltilir. I¢ine yumurtalarin
sarilari konur ve tahta kagikla iyice karigtirilir. Stte eritilmis maya, 1,5 fincan tozseker, hafif¢e eritilmis 50 gr
tereyag ve bir tutam tuz katilip hamur iyice yogurulur. Sonra hamura top gibi yuvarlak bir bigim verilir. Hamur bu
bicimiyle yoguruldugu kapta birakilir. Ustl kalinca bir bezle értiiliir ve sicak bir yerde dinlendirilir. Hamur
mayalanip iki misli blylyecek kadar kabarinca yine bir siire yogurulur. Sonra hamur kaliba konup, 10 dakika
kadar bekletilir. Sonra mayanin orta bdlimi biraz gukurlastirilip buraya erik marmelati konur. Uzerine de ikiye
bélinmUs GzUmler serpistirilir. Kalan tozseker dékildikten sonra ki¢ik pargalara boélinmUs tereyad da
pizzamn sagma, soluna konur. Kalibin kenarindaki hamur hafifge Gzimlerin Gzerine dogdru ¢ekilir (isteyenler
daha énce ayirdiklari bir fincanlk bir hamurla pizzanin Gstiine tirlG stsler yapabilirler). Pizza hazir olduktan
sonra firm 170°C'de kizdirilir. Pizza 1 saat kadar firinda pisirildikten sonra ¢ikarilir. Sivri bir bicak kalibin
kenarinda dolagtirilarak pizzanin kaba yapisik kisimlari kurtarilir. Sonra bir bezle tutarak kalip séyle hafifce
sallanir. Pizza yerinden oynadiysa bir kapaga bas asagi edilerek aktarilir. Oradan da hemen bir servis tabagina
bas asagi edilerek alinip sogumaya birakilir, istege gére, pizza firina strGlirken 1 yumurtanin sarisi ¢irpilarak bir
fircayla pizzanin tizerine sUrUlebilir. Sogutulmus UzUmIU pizza, yemekten sonra, meyve yerine sofraya
¢ikarilabilecegi gibi sabah ve ikindi kahvaltilarinda da ¢ayla birlikte servis edilebilir.
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