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SIYAH UZUMLU KEK

Malzemeler.

5 ¢or. kas. tereyag
150 gr siyah Gzim
1/2 kg un

100 gr toz seker
yeteri kadar st
25 gr kabartma tozu
25 gr badem igi

1 tutam targin

1 tane limon

1 tutam tuz

Badem igleri kaynar suya atilip 1slatildiktan sonra Ustlerindeki ince kabuk soyulur. Sonra bademler firinda
kurutulup, havanda un haline getirilir. Uzimler de suya atilip islatilir. Un, elenerek hamur yogdrulacak yere
doékalar ve ortasi gukurlastinilir. Bu gukura sistikten sonra suyu stizilmis Gzimler, targin, dévilmis badem igleri,
baking powder, seker, iki tutam tuz ve limon kabudunun sarisi rendelenerek konur. Tereyagdinin bir kasigi ayrilir,
geri kalani ufak pargalar halinde unun sagina soluna serpistirilir. Hamur yogdrulurken yeteri kadar sit azar azar
kanstirilir ve yumusak bir hamur elde edilir. Hamur bundan sonra taga vurularak biraz islenir. Sonra yuvarlanir
ve bir kAseye konularak Ustl nemli bir bezle értllerek ilik bir yere birakilir. Kabarip iki misli olana kadar beklenir.
Bundan sonra hamur on dakika daha yogrulur. Sonra ceviz iriliginde parc¢alar halinde kopardir. Bu parcgalara
yuvarlak sekiller verilerek genis araliklarla yaglanmig ve unlanmis tepsiye dizilir. Tepsinin Usti kapatilarak
hamurun kabarmasi beklenir, sonra kekler pigirilir.
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