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SIYAH SUSAMLI KURABIYE

www.asyagurme.com

160 Gram Un

80 Gram Toz Seker

40 Gram Toz Badem

1 Tutam Tuz

40 Gram Siyah Susam, Kavrulmus

2 Su Bardagi Tereyag), Kiip kesilmis, buzdolabinda sogutulmus
1 Adet Yumurta Sarisi

Bir mutfak robotuna (veya rondoya) un, toz badem, seker ve 1 tutam tuz ilave edip, karistirin. Ardindan
kavrulmus siyah susam tanelerini ilave edin ve biraz daha karistirin.

Buzdolabinda beklettiginiz tereyag kiplerini unlu karigimin tzerine ilave edip, tekrar karigtirin. Son olarak
yumurta sarisini ilave edin ve tim malzemeleri iyice karigtirin.

Hazirladi§iniz kurabiye hamuru karigsimini bir kaseye aktarin ve bir spatula yardimiyla tim malzemeler iyice
karisana dek yogurun. Yogrulan kurabiye hamurunu top seklinde yuvarlayip, ortadan ikiye bdltn ve her bir
parcay! stre¢ filme sarip, eliniz yardimiyla silindir seklini verin. Hazirladiginiz rulolari 1 saat kadar buzdolabinda
dinlendirin.

Firini 170 derecede dnceden isitin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz kurabiye rulolarini bir bicak yardimiyla 20 esit
parcaya bolin ve yadh kagit serilmis bir firin tepsisine yerlestirin. Kurabiyeleri, Gzerleri hafif kizarana dek
yaklasik 12-15 dakika pisirin.

Pisen kurabiyeleri firndan ¢ikardiktan sonra kendi tepsisinde 10 dakika kadar dinlendirin. Daha sonra bir tel
Izgara Uzerinde tamamen sogumaya birakin. Kurabiyeleri hava almayan bir saklama kabinda muhafaza edin.
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