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SIYAH PIRINCLI VE MANTARLI BOREK

Hamuru icin:

2,5 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

3-4 corba kasig! tereyagi
Iciigin:

1 cay bardag siyah piring
Yeteri kadar su

1 kg mantar

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz

Karabiber

Hamur icin derin bir kapta un, su ve tuzu yogurun. Hazirladiginiz hamuru 5 esit parcaya ayirin ve her birini servis
tabagi biyukliginde acin. Uzerlerine eritilmis tereyadi siiriin. ici icin siyah pirinci 1 saat suda bekletin ve siziin.
Duru suyu ¢ikana kadar yikayin. Stzdikten sonra 3 su bardadi suda haglayin. Dogranmis mantari ve kiyilmisg
sivri biberi tereyaginda soteleyin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Pirinci katin ve tim malzemeyi karistirin.
Actiginiz 5 adet hamurdan 3 adedinin bir ucuna ig harci paylagtirin ve genis rulo gseklinde sarin. Diger 2 adet
hamurdan birini yaglanmig orta biyuklikte bir firin kabina yayin. Uzerine hazirladiginiz rulo bérekleri yan yana
yerlestirin ve Uste de kalan 1 adet hamuru yayin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar
pisirin. Iindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158322 « adi:Siyah Piringli ve Mantarl Bérek « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/siyah-pirincli-ve-mantarli-borek-vt112728
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/siyah-pirincli-ve-mantarli-borek-158322.jpg
http://www.tcpdf.org

