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SIYAH PIRINCLI PASTA

2 bardak sezon siyah piring
900 gram labne peynir

1 bardak esmer seker

2 kaslk un

2 kaslk sana margarin

3 tane yumurta

1 cay kasigi vanilya

1 paket vigne jolesi

2 kaslk esmer seker

1 paket krema

Pirinci yaklasik 1 saat iyice yumusayincaya kadar haslayin ve agzi kapal bir sekilde kenarda bekletin. Kullanma
asamasinda suyunu suzln.

Finni énceden 175 C dereceye Isitin.

peyniri ve sekeri mikserin orta hizinda ¢irparak plrizsiz hale getirin. 1 ¢ay kasidi vanilyayi ekleyin. Sirasiyla
yumurtalar sana margarini ekleyip karistirin. Unu da ekleyin ve ardindan kremayla birlikte 6nceden yaglanmis
24 cm[?llik kelepgeli kek kalibina bosaltin.

Peynir kekini175 Cdereceye ayarlanmis firinda 10 dakika pisirin. Firin 1s1 digmesini100 Cdereceye getirin ve
keki yaklasik 45-50 dakika pisirin. Daha sonra bir saat firin icinde sogumaya birakin. Etrafinda bir bigak gezdirin
ve firnin diginda sogutmaya devam edin.

lyice soguduktan sonra buzdolabinda 3 saat bekletin. Visne jélesini Ustlindeki tarife gére hazirlayin ve
haslanmis pirince ekleyerek kivamli hale gelene kadar karistirin ve 2 yemek kagigi esmer seker ilave ederek
kenarda sogumaya birakin. Buzdolabinda hafif derecede katlagmaya baglayana kadar bekletin.

lyice sogumus peynir kekini servis tabagina aktarmadan énce jole karisiminin bir bélimund tabagda yayarak keki
bunun Uzerine aktarin. Spatula yardimiyla iyicene tstlini ve yanlarini kaplayin.

1 gece buzdolabinda bekletin ve ertesi giinl servis edin Uzerini istediginiz malzemeyle siUsleyin

© lezzetler.com tarif no:90182 « adi:Siyah Pirincli Pasta « gdnderen:aytos « indirme tarihi:13.03.2025 - 03:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/siyah-pirincli-pasta-vt66212
http://www.tcpdf.org

