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SIYAH PIRING PILAVI

Selda Cetintas

2 su bardagi siyah piring

4-5 su bardagi tavuk suyu veya su
3 ¢corba kasiJi sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Siyah piringlerimizi bir kabin igine alalim. Uzerine biraz tuz serpip ilik suda 1 - 2 saat bekletelim. Daha sonra
siyah pirinclerimizi yikayip stizelim. Tenceremizin igine sivi yag ve siyah piringleri alaim. Kavurmaya baglayalim.
Guzelce kavrulan piringlerimize tavuk suyu tuz ve tereyagini ekleyip pismeye birakalim. Yaklasik 25 - 30 dk.
sonra siyah piring pilavimiz pismis olacak. Ve artik lezzetli siyah pirin¢ pilavimiz servise hazir.
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