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SIYAH PIRING PILAVI

1.5 su bardagi siyah piring

Yeteri kadar su

1 su bardag haslanmig nohut

1 su barda@i portakal suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi kavrulmus findik

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
Tuz

Karabiber

Siyah pirinci bir kaba alin ve (izerini gegecek kadar su ekleyin. Bir saat bekletin ve stiziin. Duru suyu gikana
kadar yikayip siizdilkten sonra tereyaginda kavurun. Uzerine portakal suyu ve dért su bardagi su ekleyin. Once
harli, sonra kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. 15 dakika dinlendirdikten sonra nohut, findik, rendelenmis
portakal kabugu, tuz ve karabiber ekleyin. Tim malzemeyi karigtirin ve sicak olarak servis yapin.
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