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SIYAH PASTA

Malzeme:

6 yumurta

1 su bardagi un

1 yumurta

1 kilo st

100 gr tereyagi

6 fincan seker

6 fincan un

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

2 paket kakao

Cikolata salcasi icin:

100 gr tereyagi

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

50 gr sitsiz gikolata

1 su bardag pisirmis oldugunuz krema

Yapiligt:

6 yumurta ile 6 fincan sekeri mikserle boza kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Un ve 1 paket kakao ilave edip
kanstinn. Hamuru ikiye ayirip tepsiye dokip sirayla pisirin.

Kremanin yapiligi: Un, seker kakao, yumurta, st karigtirin. Muhallebi kivaminda pigirin.

Kekin Usttine kakaolu kremanin yarisini sirin. Ustlne diger keki kapatin. Artan kremay! Ustline strtin. Onun
Ustline hazirladiiniz gikolata salgasini strin.

Cikolata salcasinin yapilisi: Tereyagi ile ¢ikolata kiicUk bir tavaya konur. Sicak su konmus basgka bir kabin igine
konarak eritin. Eridikten sonra seker ve ayirdigimiz kremadan ilave edilip iyice ¢irpin.
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