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SIYAH ORMAN GATOSU

100 gr puf hamur

3 yumurta

75 gr pudra sekeri

1/4 cay kasig vanilya esansi
65 grun

1 yemek kagigi kakao

Ici ve Ustu:

4 yemek kasigi visne suyu
50 gr pudra sekeri

250 gr krem santi

400 gr visne (ya da suyu stuzilmus visne regeli)
50 gr ¢ikolata

Puf hamurunu agip, 22 cm. ¢apinda bir daire kesin. Firin tepsisine koyup, ¢ok kizgin firinda 12 dakika ya da Usti
iyice kizarana dek pisirip, tepsiden alip sogumaya birakin.

20 cm. ¢apindaki iki kalibi yaglayip, diplerine yagdh kagdit yayin. Yumurtalari, sekeri ve vanilya esansini kalin bir
krem haline gelene dek cirpin. Un ile kakaoyu eritip, yumurta karigsimina katin. Sicak suyu da ekleyin. Karigimi iki
kaliba bdlUp, orta 1sidaki firinda 15 dakika, ya da keklere bastirildiginda eski kabarikligini alacak duruma gelene
dek pigirin. 2-3 dakika kaliplarda beklettikten sonra, ¢ikarip sogumaya birakin.

Visne suyu ile sekeri cirparak krema haline getirin. Puf bdregini krem santinin 1/4 kadar ile kaplayip, visnelerin
yarisini da tizerine dizin. Keklerden birini bunun Gstiine yerlestirip, kenarlardaki fazlaliklari pufa uyumla kesin.
Kekin Ustline krem santinin diger 1/4'0n0 koyup, kalan vigneleri de dizin. Ikinci keki Ustlne yerlestirip, servis
tabagina koyun. Kalan krem santiyi Uzerine ve yanlarina siriin. Gikolatayi sicak su dolu bir kabin tstlinde eritin.
Mermer ya da formika 6rnegi diiz bir dizeye yayarak donmaya birakin. Sivri bir bicakla ¢ikolatayi sizden disa
dogru iteleyerek, uzun buklimler haline getirin ve pastanizin Gstlini susleyin.
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