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SIYAH MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

1 cay bardagi Siyah mercimek
2 su bardagi Bulgur

4 kagik sadeyagd

4 bardak et suyu

4 sogan

Tuz

Karabiber,

1 cay bardadi kara mercimegi aksamdan islatin, ertesi sabah bol suda haglayin. Stzin. 2 su bardagi bulguru 4
kasik sadeyadda 20 dakika kadar déndiriin. Karabiber, 4 bardak et suyu ya da tavuk suyu koyun. Sonra
mercimekleri katin. Hepsini karistirip pisirin. Bulgur pilavi pistikten sonra 4 sogani varim ay bi¢iminde dograyip
tereyaginda pembelestirin. Pilavin (zerine gezdirin.
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