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SIYAH MERCIMEK GORBASI

8 bardak et suyu

1 orta boy sogan

250 gram siyah mercimek (1 bardak)
yarim kahve fincani un

1 bardak su

3 corba kasiJi yag

tuz

Bir tencere igerisine, ¢ corba kasidi yag koyarak atese oturtunuz. Uzerine gentilircesine soganlari dograyip,
hafif pembe bir renk alana kadar kavurup, yarim kahve fincani un ilave ederek, biraz daha kavurunuz. Uzeine,
bir bardak su ve mercimekleri de katarak, ezilinceye kadar az kuvvetli ateste birakiniz. Daha sonra delikli
kevgirden bagka bir tencere igerisine, 6zini gegiriniz. Bir tasim kaynatip indiriniz.

Not: Arzu edilirse, kusbasi kizartiimig ekmeklerle servis yapilabilir. Siyah mercimegi pisirmeden dnce, gece su
icerisinde birakip on iki saat sonra kullanmaldir.
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