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SIYAH MERCIMEK GORBASI

Malzemesi:

250 gr. siyah mercimek
2,5 litre su

2 adet orta sogan

2 ¢orba kasig margarin
1 ¢orba kasigi un

2 ¢orba kagsi@i kiyilmis maydanoz
1 defne yaprag

tuz

karabiber

limon dilimleri

Hazirlanisi:

Mercimegi ayiklayip yikadiktan sonra su ile birlikte bir tencereye koyup 1,5 saat kadar kaynatin. Bagka bir
tencerede margarini eritip rendelenmis sogani kavurun. Tencereyi atesten indirin unu ve maydanozu katin. lyice
karistinin. Sonra tencereyi tekrar atese koyun. Kisik ateste ve devamli karigtirmak suretiyle 1sitin. Yavas yavas
siyah mercimegi ve suyu ilave edin. Defne yapragini, tuzu ve karabiberi katip mercimekler yumusayincaya
kadar pisirin. Defne yapragini gorbadan ¢ikarin. Gorbayi kaselere koyduktan sonra, limon dilimleriyle sisleyerek
servis yapin.
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